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FOOD DAY FOR (YOUR) FUTURE ' 25

Entdecke, wie Du die Welt der Lebensmittel und Getranke sicher und nachhaltig gestalten kannst.

Gestindere Lebensmittel, Wie kommen die Bubbles in den Tea?
optimierte Transportwege, weniger

Lebensmittelverschwendung durch
neuartige Verpackungen oder verbesserte
Produktionsprozesse: In der Lebensmittel-
und Getrankeindustrie hast Du nicht nur
beste Berufsaussichten, sondern kannst

wirklich was verandern.

Bewerte frisch gepressten Apfelsaft im
Labor und produziere anschlieRend
daraus Deinen eigenen Bubble Teal!

Wie und was, das zeigen wir Dir bei den
Food Day For (Your) Future
am 31. Marz 2025 an der Hochschule

Wo kommt die TK-Pizza her?

Discounter oder Markenprodukt?

Geisenheim. . . : Wie wird die Bohne zur Schoki?
Bio oder konventionell? Finde

Lerne in spannenden Projekten die heraus wie man mit Lerne mehr Uber die Herstellung

Studiengange Getranketechnologie, Eyetracking Deine Kaufent- von Nudeln und wirf einen Blick

Lebensmittellogistik & -management scheidung untersuchen kann! - ins Labor —warum sind

und Lebensmittelsicherheit kennen. Mikrobiologie, Chemie und Co.

wichtig fUr sichere Lebensmittel?

Interesse? ‘
Dann melde dich an!

wwwhs-geisenheim.de/foodday




